
ANTIPASTI

BRUSCHETTA CL ASSICA  A , I	 6	 EURO

BRUSCHETTA MIT TOMATEN UND BASIL IKUM
BRUSCHETTA BREAD WITH TOMATOES AND BASIL 	

INSAL ATA CAPRESE  G 	 14	 EURO

TOMATEN UND BÜFFEL -MOZZARELL A MIT BASIL IKUM
TOMATOES WITH BUFFALO MOZZARELL A AND BASIL

ANTIPASTO MISTO DALL A VETRINA 	 14	 EURO

VORSPEISENTELLER AUS DER V ITR INE
SELECTION OF APPET IZER

INSAL ATA DI  MARE  B,D, I , L ,N 	 19	 EURO 

MEERESFRÜCHTESAL AT
SEA FOOD SAL AT

CARPACCIO DI  MANZO  G 	 15	 EURO

RINDERCARPACCIO
BEEF CARPACCIO

V ITELLO TONNATO  B,D,N,Z 	 16	 EURO

DÜNNE KALBFLE ISCHSCHEIBEN MIT THUNFISCHSAUCE
VEAL WITH TUNA SAUCE

ANTIPASTO OGGI  B,D, I , L ,N ,G,3 	    28	 EURO 

MEERESFRÜCHTESAL AT,  GEGRIL LTES GEMÜSE,  PARMASCHINKEN, 	  
V ITELLO TONNATO UND INSAL ATA CAPRESE,  FÜR 2 PERSONEN
SEA FOOD SAL AT,  GRIL LED VEGETABLES,  PARMA HAM,  
V ITELLO TONNATO AND INSAL ATA CAPRESE,  FOR 2 PERSONS



ZUPPE

MINESTRONE	 9	 EURO

GEMÜSESUPPE
VEGETABLE SOUP

INSAL ATE

INSAL ATA MISTA	 8	 EURO

GEMISCHTER SAL AT
MIXED SAL AD

INSAL ATA DI  POMODORI 	 8	 EURO

TOMATENSAL AT MIT ZWIEBELN UND BASIL IKUM
TOMATO SAL AD WITH ONIONS AND BASIL 	

INSAL ATA CON TONNO  D,N,B,2	 13	 EURO

GEMISCHTER SAL AT MIT THUNFISCH UND OLIVEN
SAL AD WITH TUNA F ISH AND OLIVES	

INSAL ATA CON VERDURE  G	 14	 EURO

GEMISCHTER SAL AT MIT GEGRIL LTEM GEMÜSE UND GEHOBELTEM PARMESAN
MIXED SAL AD WITH GRIL LED VEGETABLES AND PARMESAN CHEESE



PRIMI PIATTI   

SPAGHETTI  AL  POMODORO  A	 12	 EURO

SPAGHETTI  MIT  TOMATENSAUCE UND BASIL IKUM
SPAGHETTI  WITH TOMATO SAUCE AND BASIL

PENNE ALL’ARRABBIATA	A	 12	 EURO

PENNE MIT SCHARFER TOMATENSAUCE UND KNOBL AUCH
PENNE WITH TOMATO AND GARL IC SAUCE,  SP ICY	

L ASAGNE CON SALMONE E SP INACI  A ,D,G,C	 16	 EURO

L ASAGNE MIT L ACHS UND SPINAT
L ASAGNE WITH SALMON AND SPINACH	

SPAGHETTI  FRUTT I  DI  MARE  A ,B ,D,N	 20	 EURO

SPAGHETTI  MIT  MEERESFRÜCHTEN
SPAGHETTI  WITH SEA FOOD	

SPAGHETTI  ALLE  VONGOLE  A ,N	 20	 EURO

SPAGHETTI  MIT  VENUSMUSCHELN
SPAGHETTI  WITH VENUS CL AMS	

CANNELLONI ALL ‘EMIL IANA  A ,G, I	 15	 EURO

KALBSCANNELLONI NACH EMIL IANA ART
CANNELLONI „EMIL IANA -ST YLE“ 	

TAGLIATELLE  AL  F I LETTO  A ,C	 20	 EURO

TAGLIATELLE  MIT  R INDERFI LETSPITZEN
TAGLIATELLE  WITH BEEF STRIPES	

	



SECONDI PIATTI

SEPPIA ALL A GRIGL IA  N 		  26 	EURO

SEPIA VOM GRIL L
GRIL LED SEPPIA	

FR ITTURA MISTA  A ,N,B	 	 26 	EURO

FRITT IERTE CAL AMARI  UND GARNELE MIT SAL AT
DEEP-FR IED SQUID AND PRAWN WITH SAL AD	

SALMONE ALL A GRIGL IA  D 	 31 	EURO

WILDL ACHSFILET  VOM GRIL L
GRIL LED WILD SALMON	

BRANZINO ALL A GRIGL IA  D 	 31 	EURO

WOLFSBARSCHFILET  VOM GRIL L
GRIL LED SEA ​​BASS	

GRIGL IATA MISTA  B,D,N 		  34 	EURO

GEGRILLTE VARIAT ION VON RIESENGARNELE ,  WOLFSBARSCH UND SEPIA
GRIL LED SELECTION OF PRAWNS, SEA BASS AND SEPPIA

SALT IMBOCCA ALL A ROMANA  A ,G,L ,3 ,8	 26 	EURO

DÜNNES KALBSRÜCKENSTEAK MIT PARMASCHINKEN UND SALBEI
VEAL  WITH PARMA HAM IN WHITEWINE–SAUCE	

F I LETTO ALL A GRIGL IA		  38	 EURO

RINDERFI LET  VOM GRIL L 	
F I L LET  OF BEEF,  GRIL LED	

R INDERFI LET  VOM GRIL L  MIT  GORGONZOL A SAUCE	 + 3	 EURO

FIL LET  OF BEEF,  GRIL LED WITH GORGONZOL A SAUCE A ,G	

ALLE  HAUPTGERICHTE WERDEN MIT GEMÜSE UND ROSMARINKARTOFFELN  
SERVIERT (AUSSER FR ITTURA MISTA)
ALL  MAIN DISHES SERVED WITH VEGETABLES AND ROSEMARY POTATOES (EXCEPT FR ITTURA MISTA)



PIZZE

PIZZA CL ASSICA  A ,G		  12	 EURO

TOMATEN, MOZZARELL A UND BASIL IKUM
TOMATO, MOZZARELL A AND BASIL

P IZZA NAPOLI  A ,G,D	  	 13	 EURO

TOMATEN, SARDELLEN,  KAPERN,  OL IVEN UND KNOBL AUCH
TOMATO, ANCHOVIES,  CAPERS,  OL IVES AND GARL IC	

P IZZA VERDURE  A ,G		  15	 EURO

TOMATEN, MOZZARELL A UND GEMÜSE
TOMATO, MOZZARELL A AND VEGETABLES	

P IZZA CAPRICCIOSA  A ,G,4,8	 16	 EURO

TOMATEN, MOZZARELL A ,  GEKOCHTEM SCHINKEN, ART ISCHOCKEN, CHAMPIGNONS
TOMATO, MOZZARELL A ,  COOKED HAM, ART ICHOKES,  MUSHROOMS	

P IZZA BUFAL INA  A ,G		  17	 EURO

BÜFFELMOZZARELL A ,  K IRSCHTOMATEN UND RUCOL A
BUFFALO MOZZARELL A ,  CHERRY TOMATOES AND ROCKET	

	

P IZZA CAL ABRESE  A ,G,3		  14	 EURO

TOMATEN, MOZZARELL A UND SALSICCIA P ICCANTE
TOMATO, MOZZARELL A AND SPICY SAUSAGE	

P IZZA „OGGI“  A ,G,3		  17	 EURO

TOMATEN, MOZZARELL A ,  PARMASCHINKEN, RUCOL A UND PARMESAN
TOMATO, MOZZARELL A ,  PARMA HAM, ROCKET AND PARMESAN	



DOLCI

T IRAMISÚ  A ,G,H
			 

9 	EURO

CRÈME BRÛLÉE  A ,C,G
		

9 	EURO

PANNA COTTA  A ,G,H
		

9 	EURO

TARTUFO DI  P IZZO  A ,G,H
		

8 	EURO

SCHOKOL ADEN-HASELNUSSEIS AUS KAL ABRIEN
CHOCOL ATE AND HAZELNUT ICE CREAM FROM CAL ABRIA

ZUCCOTTO  A ,C,G,H			
9 	EURO

HAUSGEMACHTE E ISTORTE MIT P ISTAZIEN UND HASELNÜSSEN
HOME MADE ICECREAM CAKE WITH P ISTACHIOS HAZELNUT ICECREAM

VINI DOLCI 			 

VERDICCHIO PASSITO	 		   
5 CL 	 7 	EURO	

STEFANO ANTONUCCI 
PASSITO,  WEICH,  CREMIG,  LE ICHTE ZARTBITTER NOTE
PASSITO,  SOFT,  CREAMY,  SL IGHTLY BITTER NOTE  

MOSCATO D‘ASTI 	
		  0 ,375 L 	 23 	EURO

L A SPINETTA
FRIZZANTE,  PF IRSICH,  KARAMELL ,  L ANGER ABGANG  
FR IZZANTE,  PEACH,  CARAMEL ,  LONG FINISH

V INSANTO MARCHESE ANTINORI 	
	 0,375 L 	 57 	EURO

TENUTA T IGNANELLO 
TROCKENBEERENAUSLESE,  ROSINEN, DÖRROBST,  VANILLE
DRIED BERRIES SELECTION, RAIS INS,  DRIED FRUIT,  VANILL A  



FORMAGGI

PARMIGIANO  G			   10	 EURO

HARTKÄSE;  KUHMILCH,  WÜRZIG
HARD CHEESE,  COW‘S MILK ,  TAST Y

GORGONZOL A  G			  10	 EURO

BL AUSCHIMMELKÄSE,  KUHMILCH,  WÜRZIG,  DEZENT SÜSS
BLUE CHEESE,  COW‘S MILK ,  TAST Y,  DISCREET SWEET

PECORINO SARDO  G		  10	 EURO

HARTKÄSE,  SCHAFSMILCH,  KRÄFT IG,  WÜRZIG
HARD CHEESE,  SHEEP‘S MILK ,  STRONG, TAST Y

PROVOLONE P ICCANTE  G	 10	 EURO

SCHNITTKÄSE,  KUHMILCH,  WEICH,  P IKANT
HARD CHEESE,  COW‘S MILK ,  SOFT,  P IQUANT

FORMAGGI MIST I  G		  15	 EURO

GEMISCHTE KÄSEVARIATION
A VARIET Y OF CHEESES

ALLE KÄSEGERICHTE WERDEN MIT FE IGENSENF SERVIERT.
ALL  CHEESE DISHES ARE SERVED WITH F IG JAM.



I L  CAFFÉ

ESPRESSO	 3,00	 EURO

ESPRESSO DOPPIO	 4,50	 EURO

ESPRESSO DECAFFEINATO	 3,00	 EURO

CAPPUCCINO	 4,00	 EURO

I L  TÉ

SCHWARZTEE	 2 ,50	 EURO

PFEFFERMINZTEE	 2 ,50	 EURO

FRÜCHTETEE	 2 ,50	 EURO

KAMILLENTEE	 2 ,50	 EURO

GRÜNERTEE	 2 ,50	 EURO

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

ALLERGENE: A Glutenhaltiges Getreide, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnüsse, F mit Süssungsmitteln, G Milch/Laktose,  
H Schalenfrüchte, I Sellerie, J Senf, K Sesam, L Schwefeldioxid und Sulfite, M Lupinen, N Weichtiere.

ZUSATZSTOFFE: 1 Mit Farbstoff, 2 Mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 Mit Antioxidationsmittel, 4 Mit Nitritpökelsalz, 
mit Nitrat, mit Nitratpökelsalz, 5 Mit Geschmacksverstärker, 6 Geschwärzt, 7 Gewachst, 8 Mit Phosphat, 9 Mit Süssungsmittel, 
10 Auf der Grundlage von Süssungsmittel, 11 Enthält eine Phenylalninquelle, 12 Kann bei übermässigem Verzehr abführend wirken.


